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TYLKO U NAS!

MORZE MOZLIWOSCI

Restauracja z widokiem na przystan zeglarska.
Slub cywilny na tle jachtow.

Statek zamiast limuzyny - tak!
Regionalna kuchnia z wtasng wedzarnia.
Poprawiny w formie biesiady grillowe.
Nocleg dla gosci w hotelu.

Apartament z widokiem na rezerwat Ptasi Raj
dla pary mtodej.

Dedykowany konsultant weselny.

Poznaj nas i zaufa,j.
A w podziekowaniu otrzymasz
profesjonalnie zorganizowane
WESELE.
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NASZE MOZLIWOSCI

3 PROPOZYCJE MENU

Roznorodne dodatki do menu i wesela

Slub w zeglarskiej marinie
Stot wiejski, pieczony dzik
Czerwony dywan

W cenie:

Godzinny rejs
Apartament dla nowozencéow
Powitanie chlebem i solg
Lampka szampana
Podstawowa dekoracja sali
Promocyjne ceny noclegow
Parking
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MENU OPCJA 1

235 zt za osobe

m’

ACHODNIE

Zupa:
Rosot z makaronem i kurczakiem 300 ml
Dania gtowne:
De volaille 120 g
Do wyboru:
Roladki kocieskie ze schabu 120 g
lub Tradycyjny kotlet schabowy z pieczarkami 120 g
Karkowka pieczona w ziotach 150 g
Dodatki:
Ziemniaki z wody z koperkiem 150 g
Frytki 100 g
Bukiet surowek 150 g
Warzywa blanszowane 100 g
Stodki bufet:
! Kawa, herbata, owoce sezonowe 100 g i
Zimna ptyta:
Karkowka 80 g, schab pieczony 80 g
Pasztet firmowy 60 g
Rolada z kurczaka faszerowana serem i papryka 80 g
Tatar z pstraga 100 g, tymbaliki z kurczaka 80 g rr
Do wyboru sledz w dwoch odstonach:

% Po kaszubsku lub z suszonymi pomidorami 60 g

Satatka cezar 150 ¢
Satatka grecka 150 g
Sos tatarski 30 g
Cwikta z chrzanem 30 g
Pieczywo 100 g
Masto 20 g
Ciepte dania:

Barszcz czerwony czysty z pasztecikiem 300 ml + 60g
Udka z kurczaka marynowane w miodzie i limonce 160g
o
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MENU OPCJA 2

265 zt za osobe

Zupa:
Do wyboru: Delikatny krem z biatych warzyw lub
Wtoski krem z pomidorow 250 ml
Dania gtowne:
Roladka drobiowa ze szpinakiem otulona boczkiem 150 g
Zrazy wotowe w sosie wtasnym 150 g
Cordon Bleu faszerowany serem mozzarella 150 g
Dodatki:
Ziemniaki z wody z koperkiem 150 g
Ziemniaki opiekane 150 g
Bukiet suréwek 150 g
Sezonowe warzywa na ciepto 100 g
Stodki bufet:
Panna Cotta 100 g
Owoce sezonowe 100 g
Kawa, herbata
Zimny bufet:
Miesa pieczone i wedzone wtasnego wyrobu:
Karkowka pieczona 80 g
Schab pieczony 80 g, szynka wedzona 80 g
Do wyboru: Rolada z boczku 60 g lub Pasztet 60 g
Rolada drobiowa z serem camembert i papryka 80 g
Tymbaliki z pstraga 60 g
Sledzik na sposob orientalny 60 g
Sledzik pod biata pierzynka 60 g
Satatka kozim serem i dynig zamarynowanga 150 g
Satatka tradycyjna jarzynowa 150 g
Sos tatarski 30 g, cwikta z chrzanem 30 g
Pieczywo 100 g, masto 20 g
Ciepte dania:
Pikantna zupa rybna wtasnego przepisu 200 ml
Ptonacy udziec wieprzowy z sosem mysliwskim i opiekanymi
ziemniakami 150 g + 50 g




MENU OPCJA 3

285 zt za osobe

Zupa:
Bulion z kaczki 300 ml
Dania gtowne:
Rumiany
Kotlet schabowy z pieczarka 150 g
Do wyboru:

Kacze udka pieczone na jabtkach z zurawing 120 g lub
Zrazy wieprzowe po staropolsku 120 ¢
Sakiewki drobiowe faszerowane suszonym pomidorem 150 g
Pstrag z dodatkiem aromatycznych ziét 100 g
Dodatki:

Ziemniaki z wody z koperkiem 150 g
Ziemniaki opiekane 100 g
Bukiet surowek 150 g
Sezonowe warzywa na ciepto 100 g
Stodki bufet:

Creme Brule 80 g
Owoce sezonowe 100 g
Kawa, herbata
Zimna ptyta:

Potmisek Bosmana — mies pieczonych i wedzonych, wyrob
wiasny: Karkowka pieczona 80 g
Schab pieczony 80 g, szynka wedzona 60 g
Rolada z boczku 60 g, kietbasa 60 g
Pasztet 60 g, roladki indycze faszerowane warzywami 80 g
Tymbaliki drobiowe 60 g
Satatka gyros 150 g, satatka grecka 150 g
Wytrawne muffinki z tatarem z pstraga 150 g
Sos tatarski 30 g, ¢wikta z chrzanem 30 g
Pieczywo 100 g, masto 20 g
Ciepte dania:

Szef kuchni poleca: zupa wegierska 200 ml
Ptonacy indyk w sosie wtasnym z opiekanymi
ziemniakami150 g +50g
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DODATKI

DO MENU WESELNEGO

Pieczony dzik - od 1600 zt

Cena uzalezniona od ilosci
0sOb.

Stoét wiejski - 1500 zt

Szynka wedzona 3kg,
Schab wedzony 3kg,
Boczek wedzony 3kg,
Kietbasa wedzona 3 kg,
Smalec 1 kg,
Ogorki kiszone i
konserwowe 1 kg,
Chleb wiejski 3 sztuki

Stét wiejski - 2100 zt

Szynka wedzona 3Kkg,
Schab wedzony 3kg,
Boczek wedzony 3kg,
Kietbasa wedzona 3 kg,
Pstrag wedzony 2 kg,
Makrela wedzona 2 kg,
Fladra wedzona 2 kg,
Smalec 1 kg,
Ogorki kiszone |
konserwowe 1 kg,
Chleb wiejski 3 sztuki




ACHopNIE

DODATKI DO
WESELA

Slub w marinie

Pakiet morski—- 1000 zt

W cenie pakietu:

Migjsce w marinie zeglarskiej

Stot, krzesto dla osoby udzielajgcej slubu

Dekoracja stotu: obrus, godto Polski, kompozycja kwiatowa
Krzesta dla Pary Mtodej i Swiadkow

Lampka szampana dla wszystkich gosci

Pakiet zeglarski - 2000 zt

W cenie pakietu:

Migjsce w marinie zeglarskiej

Stot, krzesto dla osoby udzielajacej slubu

Dekoracja stotu: obrus, godto Polski, kompozycja kwiatowa
Krzesta dla Pary Mtodej i Swiadkow

Czerwony dywan prowadzacy do miejsca ceremonii
Zadaszenie nad Parg Mtoda

Lampka szampana

Proponujemy réwniez:
Ceremonie zaslubin na todzi Galion.
Dodatkowe bezowe krzesta dla gosci 8 zt/sztuka




DO 20 BRARCZENTA

Jakub tapinski
tel. +48 501 765 643
e-mail
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. restauracja@hotelgalion.pl
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